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ENTRANTES

MILHOJAS CARAMELIZADA DE SARDINA
Alioli de anchoa, kimchi de col lombarda

12 €

STEAK TARTAR
Solomillo de ternera
19€

FONDO MARINO
Ortiguillas, gamba blanca, ajo verde

24€

OSTRA SPECIALE DANIEL SORLUT N°3
Holandesa de albahaca, citricos
8€

TIRADITO DE ATUN ROJO
Leche de tigre, emulsion de melocotdn, mostaza encurtida

19€

CROQUETAS DE CALDERETA DE LANGOSTA
Yema de erizo, naranja, almendra
16 €

VIEIRA
Ajo blanco, ajo negro, tinta
9¢€

RAVIOLIS
Relleno de sobrasada, queso viejo, demiglace de cebolla

21€

MOLLEJAS DE TERNERA
Coliflor noisette, avellana, demiglace
20€

BOSQUE MEDITERRANEO
Setas de temporada, trufa, huevo, tubérculo, pifiones
24€

ARROCES

Precio por persona (min. 2 personas)

ARROZ DE ANGUILA Y SHIMEJI
Emulsién de piparras encurtidas, arroz variedad Albufera D.O.
32 €

ARROZ DE TXULETA Y PIQUILLOS
Lomo alto madurado, arroz variedad Albufera D.O.
36€

CARNES

ENTRECOT DE ANGUS
Patata, demiglace

34€

CANELON DE AVE
Pato azulén, pollo de corral, salsa Estim
25€

PICHON DE BRESSE
Colmenillas, paté de sus intestinos, chirivia, demiglace
33€
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PESCADQS

LUBINA
Salsa de hongos, calabaza, limén
32€

CORVINA
Salsa de azafran, demiglace, bimi
29€

BACALAO
Guisante, pilpil, kale
33€

POSTRES

DE CINE
Palomitas, nata, toffee, maiz
9¢€

CHOCOLATES
Chocolate negro, chocolate con leche, chocolate blanco, cacao
12€

CARQUINOL
Carquinol, almendra, praliné, clarificado
9€

LIENZO
Albaricoque, maracuya, frutos rojos, coco, naranja, mango
Las frutas pueden variar seguin su estacionalidad.

10€

DULCES Y GENERQSQS

Chateau Laribotte
Semillén, Sauvignon Blanc
11 €
Fernando de Castilla PX
Pedro Ximénez
8€
Fernando Castilla Crema Classic
Pedro Ximénez, Palomino
8€
El Sequé
Monastrell
8€
Nieport Senior Tawny
Touriga Nacional
9¢€
Tokaji Dreszla 5 Puttonyos
Furmint, Harsleveld, Muskotaly
11€
Don PX Gran Reserva 2003
Pedro Ximénez
12€
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